


Bruschetta Classique
PAIN GRILLÉ, TOMATE, BASILIC, HUILE D’OLIVE, AIL ET POIVRE

Bruschetta Ibérique
PAIN GRILLÉ, TOMATE, JAMBON SERRANO ET HUILE D’OLIVE

PAIN GRILLÉ, MOZZARELLA, GUANCIALE, PECORINO ROMANO ET HUILE À LA TRUFFE

Bruschetta au Saumon
PAIN GRILLÉ, FROMAGE FRAIS, SAUMON FUMÉ, CONCOMBRE MARINÉ ET CÂPRES

Bruschetta aux Anchois
PAIN GRILLÉ, TOMATE, ANCHOIS, HUILE D’OLIVE ET POIVRE NOIR

SERVIES AVEC SAUCE BRAVA ET AÏOLI

Frites au Parmesan
SAUCE AU PARMESAN, GUANCIALE ET PARMESAN RÂPÉ

Fleurs de Courgette
EN BEIGNET, FARCIES À LA RICOTTA ET À LA PROVOLA

Ailes de Poulet Croustillantes
EN BEIGNET, ASSAISONNÉES DE NOTRE MÉLANGE SECRET D’ÉPICES

Nuggets de Poulet XL
FILETS DE POULET EN BEIGNET, SERVIS AVEC SAUCE BARBECUE

Assortiment de Croquettes

BURRATA, JAMBON SERRANO, SAUCE BRAVA, SEL AU MERLOT ET POIVRE + FOCACCIA

FINES TRANCHES DE TERNERA, COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE, GOUTTES DE CITRON VERT, SEL AU
MERLOT, HUILE D’OLIVE ET POIVRE + FOCACCIA

Parmigiana d’Aubergines
TRANCHES D’AUBERGINE, SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, PARMESAN ET BASILIC + FOCACCIA

Boulettes de la Nonna
BOULETTES DE VIANDE À LA SAUCE TOMATE, PARMESAN ET BASILIC + FOCACCIA

Fromage au Four
PROVOLONE, SAUCE TOMATE, CHORIZO ET ORIGAN + FOCACCIA

NACHOS, GUACAMOLE, PICO DE GALLO, CHEDDAR FONDU, CRÈME AIGRE ET SAUCE MEXICAINE

BLANC DE POULET, POIVRONS VERTS ET ROUGES, OIGNON JAUNE ET SAUCE AIGRE-DOUCE + FOCACCIA

Planche de Charcuterie, Fromages ou Mixte
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE, FROMAGES OU LES DEUX, AVEC CONFITURE ET FRUITS À COQUE + FOCACCIA

Planche Mixte 1-2 personnes
Planche Mixte 3-4 personnes

Focaccia Individuelle/Normale
PINSA, HUILE D’OLIVE, ORIGAN ET ROMARIN



TOMATE, MOZZARELLA DE BUFFLONNE, BASILIC ET HUILE D’OLIVE

César
MÉLANGE DE LAITUES, FILET DE POULET EN BEIGNET, TOMATES CERISES, PARMESAN ET SAUCE CÉSAR

Grecque
MÉLANGE DE LAITUES, FETA, OLIVES, CONCOMBRE, TOMATES CERISES, OIGNON ROUGE, SAUCE AU YAOURT ET ORIGAN

Saumon
MÉLANGE DE LAITUES, SAUMON FUMÉ, TOMATE SÉCHÉE CONFITE, FETA, CONCOMBRE, ORANGE ET NOIX

SAUCE BOLOGNAISE 100% TERNERA, PRÉPARÉE À L’ITALIENNE TRADITIONNELLE

MÉLANGE DE CHAMPIGNONS, SAUCISSE LONGANIZA, CRÈME, OIGNON BLANC, AIL, PETITS POIS ET UNE TOUCHE DE VIN BLANC

Tagliatelle aux Cèpes
CÈPES, CRÈME, OIGNON BLANC ET UNE TOUCHE DE VIN BLANC

SAUCE AU BASILIC MIXÉ AVEC HUILE D’OLIVE, PARMESAN, PIGNONS ET AIL

JAUNES D’ŒUFS, GUANCIALE CROUSTILLANT, PECORINO ROMANO ET POIVRE

SAUCE TOMATE, GUANCIALE CROUSTILLANT, PECORINO ROMANO ET PEPERONCINO

SAUCE TOMATE, TOMATES CERISES, BURRATA, PESTO GENOVESE ET BASILIC FRAIS

Spaghettoni aux Boulettes
NOS BOULETTES MAISON MIJOTÉES LENTEMENT AVEC NOS PÂTES AL DENTE, UNE TOUCHE D’HUILE D’OLIVE ET DU BASILIC
FRAIS

Rigatoni au Gorgonzola et au Speck
SAUCE LÉGÈRE ET CRÉMEUSE AU GORGONZOLA AVEC SPECK CROUSTILLANT

Rigatoni à la Truffe et aux Noisettes
CRÈME DE TRUFFE NOIRE ET NOISETTES TORRÉFIÉES

PENNE À LA SAUCE TOMATE

SAUCE BOLOGNAISE, SAUCE BÉCHAMEL, MOZZARELLA ET PARMESAN



SAUCE TOMATE, MOZZARELLA ET BASILIC

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA DE BUFFLONNE, PARMESAN, HUILE D’OLIVE ET BASILIC

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA ET JAMBON CUIT

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT ET CHAMPIGNONS

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, MOZZARELLA DE BUFFLONNE, JAMBON SERRANO, TOMATES CERISES, ROQUETTE ET POIVRE

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINE, BASILIC ET PARMESAN

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ANCHOIS, OIGNON ROUGE, OLIVES NOIRES, CÂPRES ET ORIGAN

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, GUANCIALE, PECORINO ROMANO ET POIVRE

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA ET SALAMI PIQUANT

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, TOMATE SÉCHÉE, SALAMI PIQUANT ET ’NDUJA (SAUCISSE ITALIENNE PIQUANTE À TARTINER)

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ANANAS, JAMBON CUIT ET ORIGAN

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS, OLIVES NOIRES ET ARTICHAUTS

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, GUANCIALE, SALAMI PIQUANT, SAUCISSE LONGANIZA ET CHORIZO

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, SAUCISSE LONGANIZA, OLIVES, OIGNON ET POIVRON VERT

Saporita au Poulet
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, POULET CROUSTILLANT, OLIVES, OIGNON ET POIVRON VERT

Barbecue
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT, SAUCISSE LONGANIZA, OIGNON, OLIVES, POIVRON VERT ET SAUCE BARBECUE

Saucisse et Frites
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSE DE FRANCFORT ET FRITES

Thon et Oignons
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, THON, OIGNON ROUGE, OLIVES NOIRES ET ORIGAN

Végétarienne
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINE, CHAMPIGNONS, COURGETTE, CAROTTE, ÉPINARDS ET PARMESAN

Végane
SAUCE TOMATE, COURGETTE, CHAMPIGNONS, ÉPINARDS, AUBERGINE ET CAROTTE

MOZZARELLA, PESTO GENOVESE, PARMESAN ET BASILIC

MOZZARELLA, MORTADELLE, PESTO GENOVESE, PARMESAN ET PISTACHES CONCASSÉES

Saumon
MOZZARELLA, SAUMON FUMÉ, FROMAGE FRAIS, CÂPRES ET ROQUETTE

STRACCIATELLA, MORTADELLE, ÉPINARDS, PISTACHES ET RÉDUCTION DE VINAIGRE BALSAMIQUE

MOZZARELLA, TALEGGIO, POIRE, NOIX, MIEL ET POIVRE

MOZZARELLA, ŒUF, CHORIZO, FRITES ET AÏOLI

4 Fromages
MOZZARELLA, PECORINO ROMANO, TALEGGIO ET GORGONZOLA

Gricia à la Truffe
MOZZARELLA, GUANCIALE, PECORINO ROMANO, TRUFFE ET POIVRE

MOZZARELLA, ŒUF, PECORINO ROMANO, GUANCIALE ET POIVRE



BLANC DE POULET EN BEIGNET, PROVOLONE, TOMATE, CORNICHON, MÉLANGE DE LAITUES ET SAUCE BARBECUE

BURGER ANGUS, JAMBON SERRANO, ŒUF AU PLAT ET TOMATE

BURGER ANGUS, PROVOLONE EN BEIGNET, CORNICHON ET MAYONNAISE À LA SOBRASADA PIQUANTE

BURGER ANGUS, BACON, CHEDDAR, OIGNON ROUGE, TOMATE, MÉLANGE DE LAITUES, CORNICHON, MAYONNAISE ET
KETCHUP

BURGER ANGUS, GORGONZOLA, CHAMPIGNONS SAUTÉS ET ROQUETTE

BURGER ANGUS, SPECK CROUSTILLANT, PROVOLONE, ROQUETTE ET SAUCE MOUTARDE ET MIEL

Nuggets de Poulet XL avec Frites
FILET DE POULET EN BEIGNET AVEC FRITES

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA ET HUILE D’OLIVE

Pinsa Saucisse de Francfort et Frites
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSE DE FRANCFORT ET FRITES

PENNE À LA SAUCE TOMATE

Pinsa Sucrée au Nutella ou à la Pistache
-NUTELLA, NOISETTES CONCASSÉES ET CRÈME CHANTILLY
-CRÈME DE PISTACHE, PISTACHES CONCASSÉES ET CRÈME CHANTILLY

Tiramisu
BISCUITS SAVOIARDI IMBIBÉS DE CAFÉ, CRÈME DE MASCARPONE ET CACAO EN POUDRE

GARNITURES AU CHOIX : NUTELLA / CRÈME DE PISTACHE / DULCE DE LECHE / FRUITS DES BOIS

Fondant au Chocolat
FONDANT FOURRÉ AU CHOCOLAT SUR UNE CRÈME À LA VANILLE

Coupe de Glace
GARNITURES AU CHOIX : SIROP DE CHOCOLAT / DULCE DE LECHE / CRÈME CHANTILLY / FRUITS DES BOIS

CAFÉ ESPRESSO, VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ ET SIROP DE POP-CORN

CRÈME DE PISTACHE, VODKA, AMARETTO ET VANILLE

Caffè Affogato
CAFÉ ESPRESSO ET GLACE À LA VANILLE



Café & Thé
Espresso 1.50 €
Cortado 1.70 €
Café au Lait/Cappuccino 3.00 €
Carajillo 3.00 €
Carajillo Baileys 3.00 €
Café bombón 3.00 €
Thé/Infusion 2.50 €

Eaux et sodas
Eau Minérale 2.00 €
Eau Gazeuse 2.50 €
Tonic 3.00 €
Coca-Cola Original / Zero / Zero Zero 3.00 €
Fanta Orange / Citron 3.00 €
Nestea Citron / Fruit de la Passion / Fruits Rouges 3.00 €
Aquarius Orange / Citron 3.00 €
Jus Orange / Ananas / Pomme / Pêche 2.50 €
Red Bull 3.50 €

Shots / Verres

Limoncello 3.00 € 5.00 €
Liqueur de crème de pistache 3.00 € 5.00 €
Liqueur de crème de melon 3.00 € 5.00 €
Grappa vieillie en fût 4.00 € 6.00 €
Amaretto 4.00 € 6.00 €
Casalla 3.00 € 5.00 €
Liqueur aux herbes 3.00 € 5.00 €
Liqueur d’orujo 3.00 € 5.00 €
Pacharán 3.00 € 5.00 €
Baileys 4.00 € 6.00 €
Terry 3.00 € 5.00 €
Jägermeister 4.00 € 6.00 €
Marie Brizard 3.00 € 5.00 €
Rhum 3.00 € 5.00 €
Whiskey 3.00 € 5.00 €
Tequila 3.00 € 5.00 €
Vodka 3.00 € 5.00 €

BOISSONS



Vins
Blancs

Verre 3.00 €(vin de la maison)

Riondo 19.00 €PROSECCO, Italie

Terras Vellas 21.00 €ALBARIÑO, RÍAS BAIXAS, Espagne

Analivia 17.00 €VERDEJO, RUEDA, Espagne

Carlota Suria 21.00 €CHARDONNAY, UTIEL-REQUENA, Espagne

Verre 3.00 €(vin de la maison)

Il Pumo 19.00 €PRIMITIVO, SALENTO, Italie

Villa Cialdini 20.00 €LAMBRUSCO, EMILIA-ROMAGNA, Italie

Azpilicueta Crianza 19.00 €RIOJA, Espagne

Thémera 19.00 €RIBERA DEL DUERO, Espagne

Venta del Puerto N.12 21.00 €VALENCIA, Espagne

Rouges

Boissons mélangées
Gin Tonic 8.00 €
BEEFEATER - SEAGRAM’S - PUERTO DE INDIAS -
TANQUERAY - TANQUERAY 00

dès

Rhum 8.00 €
BRUGAL AÑEJO - BARCELÓ AÑEJO - BACARDÍ BLANCO

dès

Whiskey 8.00 €
JACK DANIEL’S - JOHNNIE WALKER BLACK LABEL - CHIVAS
REGAL - BALLANTINE’S - CUTTY SARK - JOHNNIE WALKER
RED LABEL

dès

Malibu Ananas 8.00 €
Liqueur de noix de coco Malibu et jus d’ananas

Fernet et Coca-Cola 7.00 €
Fernet-Branca et Coca-Cola

Bières pression
Petite Double Pinte

Turia Tostada 2.50 € 3.30 € 4.50 €
Estrella Damm 2.00 € 3.00 € 4.00 €

Bières en bouteille
Turia Tostada 3.50 €
Turia Tostada 00 3.00 €
Turia Stark 3.00 €
Free Damm 00 Rubia 3.00 €
Complot IPA 3.50 €
Alhambra Verde 1925 3.00 €
Mahou 5 Estrellas 3.00 €
Mahou Radler 3.00 €
Mahou 00 Tostada 3.00 €
Mahou Sin Gluten 3.50 €
Heineken 3.00 €
Estrella Galicia 3.00 €
1906 Reserva Especial 3.00 €
Franziskaner Weissbier 3.90 €
Leffe (Blonde / Brune) 3.50 €
Modelo (Especial / Negra) 3.50 €
Birra Moretti Bière Italienne 3.50 €

Apéritifs
Agua de Valencia 7.00 €
le plus célèbre cocktail valencien, avec jus d’orange frais, gin,
vodka et cava

Sangría Guzto 7.00 €
sangria traditionnelle mêlée à une touche d’apéritif à l’orange
sanguine et de jus de fruit de la passion

Limoncello Spritz 7.00 €
le spritz qui vous transporte sur la côte amalfitaine. Au
limoncello maison, cava et menthe fraîche

Aperol Spritz 7.00 €
toujours l’été avec Aperol, cava et eau gazeuse

Campari Spritz 8.00 €
une touche intense pour un spritz. Campari, cava et eau
gazeuse

Vermouth 5.00 €
blanc / rouge / Fiero / Rosato

Tinto de Verano 4.00 €
vin rouge et soda au citron

Cocktails
Porn Star Martini 10.00 €
Un mélange gourmand et subtilement fruité de vodka, essence
de vanille, fruit de la passion, jus de citron vert et cava

Espresso Popcorn Martini 8.50 €
Un cocktail pour se réveiller de bonne humeur, avec vodka,
café, liqueur de café et arôme de popcorn

Espresso Martini 8.00 €
Une alternative joyeuse au café classique : vodka, liqueur de
café, sirop de sucre et café

Moscow Mule 9.00 €(Fraise, mangue, fruit de la passion)

Vodka, jus de citron vert et ginger beer

Margarita 9.50 €(Fraise, mangue, fruit de la passion)

Tequila, triple sec, jus de citron vert et sirop d’agave

Mojito 8.50 €(Fraise, mangue, fruit de la passion)

Rhum, citron vert, jus de citron vert, sirop de sucre et menthe
fraîche

Piña Colada 8.50 €(Fraise, mangue, fruit de la passion)

Un petit coin des Caraïbes en Europe : rhum, ananas et crème
de coco

Caipirinha 7.50 €(Fraise, mangue, fruit de la passion)

Cachaça, citron vert et sucre

Daiquiri 8.00 €(Fraise, mangue, fruit de la passion)

Rhum, jus de citron vert et sirop aromatisé

Tequila Sunshine 8.50 €
Une variante du classique avec tequila, triple sec, jus d’orange,
jus de citron vert et sirop de grenadine

Whisky Sour 9.00 €
Une boisson fraîche et délicate pour tous, pas seulement pour
les amateurs de whisky

Paloma 8.50 €
Une création mexicaine avec tequila, jus de citron vert et soda
au pamplemousse

Cocktails sans alcool
00 Spritz 6.50 €
Spritz sans alcool infusé au sirop italien d’extraits de carthame et
de groseilles, essence florale et eau gazeuse

Tropical Summer 7.00 €
Très rafraîchissant et tropical, à base de mangue, gin sans
alcool, soda au citron et une touche de citron vert

Shirley Temple 6.00 €
Mélange rafraîchissant de Sprite et de sirop de grenadine,
décoré d’une cerise au marasquin

Virgin Mojito 6.00 €
Jus de citron vert, eau gazeuse et menthe fraîche


