


CROSTINO, POMODORO, BASILICO, OLIO D’OLIVA, AGLIO E PEPE

Bruschetta Iberica
CROSTINO, POMODORO, PROSCIUTTO SERRANO E OLIO D’OLIVA

CROSTINO, MOZZARELLA, GUANCIALE, PECORINO ROMANO E OLIO AL TARTUFO

Bruschetta al Salmone
CROSTINO, FORMAGGIO SPALMABILE, SALMONE AFFUMICATO, CETRIOLO SOTTACETO E CAPPERI

Bruschetta alle Acciughe
CROSTINO, POMODORO, ACCIUGHE, OLIO D’OLIVA E PEPE NERO

SERVITE CON SALSA BRAVA E AIOLI

Patatine al Parmigiano
SALSA AL PARMIGIANO, GUANCIALE E PARMIGIANO GRATTUGIATO

Fiori di Zucchina
IN PASTELLA, RIPIENI DI RICOTTA E PROVOLA

Alette di Pollo Croccanti
CONDITE CON LA NOSTRA MISCELA SEGRETA DI SPEZIE E AVVOLTE IN PASTELLA

Nuggets di Pollo XL
FILETTI DI POLLO IN PASTELLA CON SALSA BARBECUE

Selezione di Crocchette

BURRATA, PROSCIUTTO SERRANO, SALSA BRAVA, SALE AL MERLOT E PEPE + FOCACCIA

Carpaccio di Ternera
FETTINE DI TERNERA, SCAGLIE DI PARMIGIANO, RUCOLA, GOCCE DI LIME, SALE AL MERLOT, OLIO D’OLIVA
E PEPE + FOCACCIA

FETTE DI MELANZANA, SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PARMIGIANO E BASILICO + FOCACCIA

Polpette della Nonna
POLPETTE AL SUGO DI POMODORO, PARMIGIANO E BASILICO + FOCACCIA

Formaggio al Forno
PROVOLONE, SALSA DI POMODORO, CHORIZO E ORIGANO + FOCACCIA

NACHOS, GUACAMOLE, PICO DE GALLO, CHEDDAR FUSO, PANNA ACIDA E SALSA MESSICANA

PETTO DI POLLO, PEPERONI VERDI E ROSSI, CIPOLLA GIALLA E SALSA AGRODOLCE + FOCACCIA

Tagliere di Salumi, Formaggi o Misto
SELEZIONE DI SALUMI, FORMAGGI O ENTRAMBI, CON CONFETTURA E FRUTTA A GUSCIO + FOCACCIA

Tagliere Misto 1-2 persone
Tagliere Misto 3-4 persone
Focaccia Individuale/Normale
PINSA, OLIO D’OLIVA, ORIGANO E ROSMARINO



POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO E OLIO D’OLIVA

Caesar
MISTICANZA DI LATTUGHE, FILETTO DI POLLO IN PASTELLA, POMODORINI, PARMIGIANO E SALSA CAESAR

MISTICANZA DI LATTUGHE, FETA, OLIVE, CETRIOLO, POMODORINI, CIPOLLA ROSSA, SALSA ALLO YOGURT E ORIGANO

Salmone
MISTICANZA DI LATTUGHE, SALMONE AFFUMICATO, POMODORO SECCO CONFIT, FETA, CETRIOLO, ARANCIA E NOCI

RAGÙ ALLA BOLOGNESE DI 100% TERNERA, PREPARATO SECONDO LA TRADIZIONE ITALIANA

FUNGHI MISTI, SALSICCIA LONGANIZA, PANNA, CIPOLLA BIANCA, AGLIO, PISELLI E UN TOCCO DI VINO BIANCO

FUNGHI PORCINI, PANNA, CIPOLLA BIANCA E UN TOCCO DI VINO BIANCO

SALSA DI BASILICO FRULLATO CON OLIO D’OLIVA, PARMIGIANO, PINOLI E AGLIO

TUORLI D’UOVO, GUANCIALE CROCCANTE, PECORINO ROMANO E PEPE

SALSA DI POMODORO, GUANCIALE CROCCANTE, PECORINO ROMANO E PEPERONCINO

SALSA DI POMODORO, POMODORINI, BURRATA, PESTO GENOVESE E BASILICO FRESCO

LE NOSTRE POLPETTE FATTE IN CASA A COTTURA LENTA, CON LA NOSTRA PASTA AL DENTE, UN FILO D’OLIO D’OLIVA E
BASILICO FRESCO

SALSA LEGGERA E CREMOSA AL GORGONZOLA CON SPECK CROCCANTE

CREMA AL TARTUFO NERO E NOCCIOLE TOSTATE

PENNE AL SUGO DI POMODORO

RAGÙ ALLA BOLOGNESE, BESCIAMELLA, MOZZARELLA E PARMIGIANO



SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA E BASILICO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, PARMIGIANO, OLIO D’OLIVA E BASILICO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, MOZZARELLA DI BUFALA, PROSCIUTTO SERRANO, POMODORINI, RUCOLA E PEPE

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANA, BASILICO E PARMIGIANO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CIPOLLA ROSSA, OLIVE NERE, CAPPERI E ORIGANO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, GUANCIALE, PECORINO ROMANO E PEPE

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA E SALAME PICCANTE

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, POMODORO SECCO, SALAME PICCANTE E ’NDUJA (INSACCATO ITALIANO PICCANTE SPALMABILE)

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, ANANAS, PROSCIUTTO COTTO E ORIGANO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, OLIVE NERE E CARCIOFI

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, GUANCIALE, SALAME PICCANTE, SALSICCIA LONGANIZA E CHORIZO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, SALSICCIA LONGANIZA, OLIVE, CIPOLLA E PEPERONE VERDE

Saporita di Pollo
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, POLLO CROCCANTE, OLIVE, CIPOLLA E PEPERONE VERDE

Barbecue
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, SALSICCIA LONGANIZA, CIPOLLA, OLIVE, PEPERONE VERDE E SALSA BARBECUE

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, WÜRSTEL E PATATINE FRITTE

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA ROSSA, OLIVE NERE E ORIGANO

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANA, FUNGHI, ZUCCHINA, CAROTA, SPINACI E PARMIGIANO

SALSA DI POMODORO, ZUCCHINA, FUNGHI, SPINACI, MELANZANA E CAROTA

MOZZARELLA, PESTO GENOVESE, PARMIGIANO E BASILICO

MOZZARELLA, MORTADELLA, PESTO GENOVESE, PARMIGIANO E PISTACCHI TRITATI

Salmone
MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO, FORMAGGIO SPALMABILE, CAPPERI E RUCOLA

STRACCIATELLA, MORTADELLA, SPINACI, PISTACCHI E RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO

MOZZARELLA, TALEGGIO, PERA, NOCI, MIELE E PEPE

MOZZARELLA, UOVO, CHORIZO, PATATINE FRITTE E AIOLI

MOZZARELLA, PECORINO ROMANO, TALEGGIO E GORGONZOLA

Gricia al Tartufo
MOZZARELLA, GUANCIALE, PECORINO ROMANO, TARTUFO E PEPE

MOZZARELLA, UOVO, PECORINO ROMANO, GUANCIALE E PEPE



PETTO DI POLLO IN PASTELLA, PROVOLONE, POMODORO, CETRIOLINO SOTTACETO, MISTICANZA DI LATTUGHE E SALSA BARBECUE

BURGER DI ANGUS, PROSCIUTTO SERRANO, UOVO FRITTO E POMODORO

BURGER DI ANGUS, PROVOLONE IN PASTELLA, CETRIOLINO SOTTACETO E MAIONESE ALLA SOBRASADA PICCANTE

BURGER DI ANGUS, BACON, CHEDDAR, CIPOLLA ROSSA, POMODORO, MISTICANZA DI LATTUGHE, CETRIOLINO SOTTACETO,
MAIONESE E KETCHUP

BURGER DI ANGUS, GORGONZOLA, FUNGHI SALTATI E RUCOLA

BURGER DI ANGUS, SPECK CROCCANTE, PROVOLONE, RUCOLA E SALSA DI SENAPE E MIELE

Nuggets di Pollo XL con Patatine
FILETTO DI POLLO IN PASTELLA CON PATATINE FRITTE

SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA E OLIO D’OLIVA

Pinsa Würstel e Patatine
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, WÜRSTEL E PATATINE FRITTE

PENNE AL SUGO DI POMODORO

-NUTELLA, NOCCIOLE TRITATE E CREMA CHANTILLY
-CREMA AL PISTACCHIO, PISTACCHI TRITATI E CREMA CHANTILLY

Tiramisù
SAVOIARDI IMBEVUTI DI CAFFÈ, CREMA AL MASCARPONE E CACAO IN POLVERE

GUARNIZIONI A SCELTA: NUTELLA / CREMA AL PISTACCHIO / DULCE DE LECHE / FRUTTI DI BOSCO

Tortino al Cioccolato
TORTINO RIPIENO DI CIOCCOLATO SU CREMA ALLA VANIGLIA

Coppa Gelato
GUARNIZIONI A SCELTA: SCIROPPO DI CIOCCOLATO / DULCE DE LECHE / CREMA CHANTILLY / FRUTTI DI BOSCO

CAFFÈ ESPRESSO, VODKA, LIQUORE AL CAFFÈ E SCIROPPO DI POPCORN

CREMA AL PISTACCHIO, VODKA, AMARETTO E VANIGLIA

Caffè Affogato
CAFFÈ ESPRESSO E GELATO ALLA VANIGLIA



Caffetteria
Espresso 1.50 €
Caffè Macchiato 1.70 €
Caffellatte/Cappuccino 3.00 €
Carajillo 3.00 €
Carajillo Baileys 3.00 €
Caffè bombón 3.00 €
Tè/Infuso 2.50 €

Acqua e bibite
Acqua Minerale 2.00 €
Acqua Frizzante 2.50 €
Acqua Tonica 3.00 €
Coca-Cola Original / Zero / Zero Zero 3.00 €
Fanta Arancia / Limone 3.00 €
Nestea Limone / Frutto della Passione / Frutti Rossi 3.00 €
Aquarius Arancia / Limone 3.00 €
Succhi Arancia / Ananas / Mela / Pesca 2.50 €
Red Bull 3.50 €

Shot / Bicchieri

Limoncello 3.00 € 5.00 €
Crema di pistacchio 3.00 € 5.00 €
Crema di melone 3.00 € 5.00 €
Grappa barricata 4.00 € 6.00 €
Amaretto 4.00 € 6.00 €
Casalla 3.00 € 5.00 €
Liquore alle erbe 3.00 € 5.00 €
Liquore di orujo 3.00 € 5.00 €
Pacharán 3.00 € 5.00 €
Baileys 4.00 € 6.00 €
Terry 3.00 € 5.00 €
Jägermeister 4.00 € 6.00 €
Marie Brizard 3.00 € 5.00 €
Rum 3.00 € 5.00 €
Whiskey 3.00 € 5.00 €
Tequila 3.00 € 5.00 €
Vodka 3.00 € 5.00 €

BEVANDE



Vini
Bianchi

Calice 3.00 €(vino della casa)

Riondo 19.00 €PROSECCO, Italia

Terras Vellas 21.00 €ALBARIÑO, RÍAS BAIXAS, Spagna

Analivia 17.00 €VERDEJO, RUEDA, Spagna

Carlota Suria 21.00 €CHARDONNAY, UTIEL-REQUENA, Spagna

Calice 3.00 €(vino della casa)

Il Pumo 19.00 €PRIMITIVO, SALENTO, Italia

Villa Cialdini 20.00 €LAMBRUSCO, EMILIA-ROMAGNA, Italia

Azpilicueta Crianza 19.00 €RIOJA, Spagna

Thémera 19.00 €RIBERA DEL DUERO, Spagna

Venta del Puerto N.12 21.00 €VALENCIA, Spagna

Rossi

Long drink
Gin Tonic 8.00 €
BEEFEATER - SEAGRAM’S - PUERTO DE INDIAS -
TANQUERAY - TANQUERAY 00

da

Rum 8.00 €
BRUGAL AÑEJO - BARCELÓ AÑEJO - BACARDÍ BLANCO

da

Whiskey 8.00 €
JACK DANIEL’S - JOHNNIE WALKER BLACK LABEL - CHIVAS
REGAL - BALLANTINE’S - CUTTY SARK - JOHNNIE WALKER
RED LABEL

da

Malibu Ananas 8.00 €
Liquore al cocco Malibu e succo d’ananas

Fernet e Coca-Cola 7.00 €
Fernet-Branca e Coca-Cola

Birre alla spina
Piccola Doppia Pinta

Turia Tostada 2.50 € 3.30 € 4.50 €
Estrella Damm 2.00 € 3.00 € 4.00 €

Birre in bottiglia
Turia Tostada 3.50 €
Turia Tostada 00 3.00 €
Turia Stark 3.00 €
Free Damm 00 Rubia 3.00 €
Complot IPA 3.50 €
Alhambra Verde 1925 3.00 €
Mahou 5 Estrellas 3.00 €
Mahou Radler 3.00 €
Mahou 00 Tostada 3.00 €
Mahou Sin Gluten 3.50 €
Heineken 3.00 €
Estrella Galicia 3.00 €
1906 Reserva Especial 3.00 €
Franziskaner Weissbier 3.90 €
Leffe (Blonde / Brune) 3.50 €
Modelo (Especial / Negra) 3.50 €
Birra Moretti Birra Italiana 3.50 €

Aperitivi
Agua de Valencia 7.00 €
il più famoso cocktail valenciano, con succo fresco d’arancia,
gin, vodka e cava

Sangría Guzto 7.00 €
sangria tradizionale con un tocco di aperitivo all’arancia rossa e
succo di frutto della passione

Limoncello Spritz 7.00 €
lo spritz che ti porta in Costiera Amalfitana. Con limoncello fatto
in casa, cava e menta fresca

Aperol Spritz 7.00 €
è sempre estate con Aperol, cava e soda

Campari Spritz 8.00 €
un tocco intenso per uno spritz. Campari, cava e soda

Vermouth 5.00 €
bianco / rosso / Fiero / Rosato

Tinto de Verano 4.00 €
vino rosso e bibita al limone

Cocktail
Porn Star Martini 10.00 €
Una combinazione golosa e delicatamente fruttata di vodka,
essenza di vaniglia, frutto della passione, succo di lime e cava

Espresso Popcorn Martini 8.50 €
Un cocktail per svegliarsi di buonumore, con vodka, caffè,
liquore al caffè e aroma di popcorn

Espresso Martini 8.00 €
Un’alternativa allegra al caffè classico: vodka, liquore al caffè,
sciroppo di zucchero e caffè

Moscow Mule 9.00 €(Fragola, mango, frutto della passione)

Vodka, succo di lime e ginger beer

Margarita 9.50 €(Fragola, mango, frutto della passione)

Tequila, triple sec, succo di lime e sciroppo d’agave

Mojito 8.50 €(Fragola, mango, frutto della passione)

Rum, lime, succo di lime, sciroppo di zucchero e menta fresca

Piña Colada 8.50 €(Fragola, mango, frutto della passione)

Un pezzetto di Caraibi in Europa: rum, ananas e crema di cocco

Caipirinha 7.50 €(Fragola, mango, frutto della passione)

Cachaça, lime e zucchero

Daiquiri 8.00 €(Fragola, mango, frutto della passione)

Rum, succo di lime e sciroppo aromatizzato

Tequila Sunshine 8.50 €
Una variante del classico con tequila, triple sec, succo d’arancia,
succo di lime e sciroppo di granatina

Whisky Sour 9.00 €
Un drink fresco e delicato per tutti, non solo per gli amanti del
whisky

Paloma 8.50 €
Una creazione messicana con tequila, succo di lime e soda al
pompelmo

Cocktail analcolici
00 Spritz 6.50 €
Spritz analcolico con sciroppo italiano di estratti di cartamo e
ribes, essenza floreale e soda frizzante

Tropical Summer 7.00 €
Freschissimo e tropicale, con mango, gin analcolico, soda al
limone e un tocco di lime

Shirley Temple 6.00 €
Miscela rinfrescante di Sprite e sciroppo di granatina, guarnita
con una ciliegia al maraschino

Virgin Mojito 6.00 €
Succo di lime, soda e menta fresca


